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Anexa lanr. Neclasificat

Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
LEGUME PROASPETE (cod CPV 03221000-6)

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cirora se elaboreazi de citre fiecare ofertant propunerea tehnic.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fird a
se limita la cele ce urmeazi, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitétii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu standarde relevante sau
altele asemenea.

Caietul de sarcini trebuie s3 precizeze si institutiile competente de la care furnizorii, executantii sau
prestatorii pot obtine informatii privind reglementirile obligatorii referitoare la protectia muncii, la prevenirea
si stingerea incendiilor si la protectia mediului, care trebuie respectate pe parcursul indeplinirii contractului si
care sunt in vigoare la nivel national sau, in mod special, in regiunea ori in localitatea in care se executd
lucririle sau se presteaza serviciile ori operatiunile de instalare, accesorii furnizarii produselor (dupa caz).

In cadrul acestei proceduri, U.M. 02192 Constanta (Academia Navalid ,,Mircea cel Batrin”)
indeplineste rolul de Autoritate contractanta.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind mentionatd in
toate capitolele unde se considerd de catre Ofertant cd aceasta trebuia mentionata pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realizirii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este o institutie publicd de educatie si cercetare stiintificd, ce oferd programe
acreditate de licentd si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care sa satisfaca nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Romane
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hrénirii studentilor si personalului U.M. 02192,
precum si a personalului U.M. 02028, in perioada 01.01 — 31.12.2022, 1n conformitate cu normele de hrand in
vigoare la nivelul Ministerului Apararii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea/entitatea contractanta

Autoritatea contractanti intentioneazd sa beneficieze de produse de calitate superioard,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordantd cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hranirii
corespunzitoare si fara sincope a efectivelor.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasta achizitie de produse - Nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanta isi desfasoard
activitatea - Nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - Nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractantd are stabilite cantitatile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.01 —31.12.2022, precum si oportunitatea achizitionarii produselor care
fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant
pentru buna desfasurare a activititilor Academiei Navale ,,Mircea cel Batran” stabilite in Planul cu Principalele
Activitati.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - Nu este cazul
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3.4.1_Loturile/produse solicitate

3.4.1.1 Lotul nr. 1 - ROSII (pt. perioada 01.01-31.03)

s alabilitate, ambalar
1 | Rosii (pt. perioada 01.01-31.03) kg 206 1.480 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, IIl i V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Rosii — tomate din soiuri provenite din Lycopersicum esculentum,

tipurile comerciale “rotunde”, “costate” si/sau “lunguiete/alungite” - destinate livrdrii in stare proaspdtdi

cdftre consumatori:

Caracteristici ' L Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sanatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate,
fard materii striine vizibile, fard ddundtori, fard deterioriri cauzate de ddunitori, cu
aspect proaspat, suficient de tari, fird crapaturi, fard pete vizibile, fird umezeala
externd anormala.

Aspect general in cazul tomatelor in ciorchine, coditele trebuie sa fie proaspete, sinitoase, curate si
lipsite de frunze si de materii striine vizibile.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si sd ajungd in stare corespunzatoare la locul de destinatie.
Colorit Specific soiului, de la rosu-gélbui la rosu-sangeriu.
Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibre minime:
-25 mm, in cazul tomatelor “lunguiete/alungite™;
- 40 mm, in cazul celorlalte tipuri comerciale.
Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa depaseasca:
- 10 mm, daca diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este sub 50 mm;
Calibru - 15 mm, daci diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de 50 mm sau
mai mare, dar sub 70 mm;
-20 mm, daci diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de 70 mm sau
mai mare, dar sub 100 mm;
- fara limita privind diferenta de diametru, in cazul produselor cu diametrul de 100 mm
sau mai mare. ‘

Pot fi permise urmatoarcle defecte ugoare, cu conditia ca acestea s nu afecteze
aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;

- usoare defecte ale epidermei;

Defecte permise
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Condifii de admisibilitate

- urme foarte ugoare de lovituri.
in plus, tomatele ,,costate” pot prezenta:

- cripdturi cicatrizate cu o lungime maxima de 1 cm;

- protuberante (dar nu excesive);

- un mic ombilic (dar fara suberificare);

- 0 suberificare in zona stigmatului, pe o suprafati de maximum 1 cm?;

-0 cicatrice pistilard find, de forma alungitd (asemindtoare unei cusdturi), a carei

lungime nu trebuie sd depiseascd 2/3 din diametrul maxim al tomatei.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere, coloritul,
calibrul, respectiv lungimea (in cazul tomatelor “lunguiete”) si sd nu cuprindd decat produse de aceeasi origine,
soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie s fie reprezentativd pentru intregul continut.

3.4.1.2 Lotul nr. 2 — ROSII (pt. perioada 01.04-31.05)

1 | Rosii (pt. perioada 01.04-31.05) kg 48 586 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 1.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 — ROSII (pt. perioada 01.06-30.09)

Rosii (pt. perioada 01.06-30.09) conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 1.

3.4.1.4 Lotul nr. 4 — ROSII (pt. perioada 01.10-31.12)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 1.

3.4.1.5 Lotul nr. 5—- CASTRAVETI (pt. perioada 01.01-31.03)
: - e

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie s indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.
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Cerinte_minime_de_calitate — soiuri_provenite din Cucumis_sativus, destinate_livrdrii_in_stare
proaspdtd cdtre consumatori:

_ Caracteristici | . Condifii de admisibilitate.

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sanatosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fird
materii striine vizibile, fird daundtori, fard deteriordri cauzate de diunatori, fermi, suficient
Aspect general | dezvoltati, insi cu semintele moi, fird umezeald externd anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permit sa reziste la transport si la manipulare
si s ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului, fara gust amar, fara miros si/sau gust strdin.

Calibre minime:
Calibru - 180 gr, in cazul castravetilor crescuti in aer liber;
- 250 gr, in cazul castravetilor crescuti in spatii protejate.

Sunt admise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitétii si prezentarea in ambalaj:
- 0 usoard deformare, fiind exclusé cea cauzata de formarea semintelor;
- un usor defect de coloratie; in special partea mai deschisé la culoare in locul de atingere cu
solul in timpul cresterii;
- ugoare pete ale cojii datorate frecérii si manipularii sau temperaturii scizute, cu conditia ca
astfel de leziuni sa fie cicatrizate si sd nu afecteze mentinerea calitdtii.

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere, coloritul,
calibrul, si sa nu cuprinda decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.6 Lotul nr. 6 —- CASTRAVETII (pt. perioada 01.04-31.05)

Unitate

Castravetii (pt. perioada 01.04-31.05)

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 5.

3.4.1.7 Lotul nr. 7 — CASTRAVETII (pt. perioada 01.06-30.09)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 5.

3.4.1.8 Lotul nr. 8§ - CASTRAVETII (pt. perioada 01.10-31.12)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 5.

3.4.1.9 Lotul nr. 9— ARDEI GRAS (pt. perioada 01.01-31.03)

§

e, lare

Ardei gras (pt. perioada 01.01-31.03) conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:
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- Norme_de_igiend. privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul_gi_desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile i completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului In ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Capsicum annuum, destinate livrdrii in stare
proaspdtd cdtre consumatori:

Caracteristici ‘ Condifii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria 1
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sinatosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fara
materii striine vizibile, proaspeti ca aspect, fard boli, fara deteriordri cauzate de boli, bine
dezvoltati, tari, fard pete, fard vatamari cauzate de inghet, fara leziuni nevindecate, nearsi de
soare, cu pedunculii atasati, cu caliciul intact, fard umezeald externd anormald. Dezvoltarea si
starea produselor trebuie si le permitid sé reziste la transport si la manipulare si sa ajungd In
stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului, fard gust amar, fard miros si/sau gust strdin.
Latimea ardeilor grasi nu poate fi mai mica de:
- 20 mm, in cazul ardeilor grasi alungiti (ascutiti);
- 40 mm, in cazul ardeilor grasi patrati (tesiti) si ardeilor grasi de formd conicd patrata
Calibru tronconici);
- 55 mm (diametrul ecuatorial maxim), in cazul ardeilor grasi plati (gogosari).

Diferenta de diametru dintre ardeiul cel mai mare si cel mai mic din acelasi colet nu trebuie
sa depéseascd 20 mm.

Sunt admise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitafii si prezentarea in ambalaj:
- usoare defecte de forma si/sau de dezvoltare;
- arsuri de soare sau usoare leziuni vindecate, cu o limitd de 2 cm lungime pentru defectele
ardeilor de forma alungita si 1 cm” din suprafata totald pentru alte defecte;
- mici crapaturi uscate superficiale, cu o lungime totala cumulatd care sa nu depaseascd 3 cm;
- pedunculul poate fi usor avariat sau tdiat.

Aspect general

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere, coloritul,
calibrul, i si nu cuprindd decédt produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.10 Lotul nr. 10 — ARDEI GRAS (pt. perioada 01.04-31.05)

nit

1 | Ardei gras (pt. perioada 01.04-31.05) kg 48 586 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 9.
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3.4.1.11 Lotul nr. 11 — ARDEI GRAS (pt. perioada 01.06-30.09)

1 | Ardei gras (pt. perioada 01.06-30.09) kg 148 1.531 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 9.

3.4.1.12 Lotul nr. 12 - ARDEI GRAS (pt. perioada 01.10-31.12)

1 | Ardei iute (pt. perioada 01.01-31.03) kg 12 89 conform notei

Notid — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile §i completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Capsicum annuum, destinate livrdrii in stare
proaspdtd ciitre consumatori:

Caracteristici -  Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sandtosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fira
materii striine vizibile, proaspeti ca aspect, fard boli, fard deteriorari cauzate de boli, bine
dezvoltati, tari, fard pete, fird vatimari cauzate de inghet, fara leziuni nevindecate, nearsi de
Aspect general | soare, cu pedunculii atasati, cu caliciul intact, cu iuteald caracteristicd, fird umezeald externd
anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la manipulare
si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust | Placut, cu gust iute, fard miros si/sau gust striin.

Sunt admise usoare defecte de forma si/sau de dezvoltare, cu condifia ca acestea sd nu
afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitifii §i prezentarea in
ambalaj.

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 5 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere, coloritul,
calibrul, si si nu cuprindi dect produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.
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3.4.1.14 Lotul nr. 14 — ARDEI IUTE (pt. perioada 01.04-30.06)

1 | Ardei iute (pt. perioada 01.04-30.06) kg 10 108 conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 13.

3.4.1.15 Lotul nr. 15 — ARDEI IUTE (pt. perioada 01.07-30.09)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 13.

3.4.1.16 Lotul nr. 16 — ARDEI IUTE (pt. perioada 01.10-31.12)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 13.

3.4.1.17 Lotul nr. 17 —- VERDEATA (pt. perioada 01.01-31.03)

Verdeata (pt. perioada 01.01-31.03) conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Regulamentul (CEE) nr. 1591/87 al Comisiei din 05.06.1987 de stabilire a standardului de calitate
pentru varza de Bruxelles, telind pentru petiol si frunze si spanac, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III 5i V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Anethum graveolens, Petroselinum crispum, Levisticum
officinale i Aplum graveolens, destinate livrdrii in stare proaspdtd cdtre consumatori:

Caractenstzcz

«« Condt;u de admisibilitate .
Nivelul de calitate — categorla l

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Frunze intregi, sdnatoase, ne atacate de boli sau diunaitori, neafectate de inghet si sau temperaturi
Aspect ridicate, fird urme de putregai sau mucegai, cu aspect proaspat (fara frunze ingdlbenite), fard tije florale.
general Pitrunjel pentru frunze: frunze de culoare verde. Se recolteazd rozetele prin tdiere. Lungimea coletului -
max. 6 cm.
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,, - = ... Conditiide admzszbtlttate ;; - .
Marar frunze de culoare verde- 1nchls Se recolteaza prin tdiere la suprafata solulul sau prm smulgere
Leugtean pentru frunze: frunze de culoare verde. Se recolteazd prin rupere sau cosire. Lungimea

coletului - max. 10 cm.

Telind pentru frunze: frunze de culoare verde-inchis. Se recolteaza prin desprinderea tijelor contindnd
frunzele, de la nivelul radicinii; greutatea minima — 150 grame.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permitd si reziste la transport si la manipulare si sd ajungi
in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust | Placute, specifice soiului, fird miros si/sau gust striin.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. S kg.

Fiecare ambalaj va contine produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.18 Lotul nr. 18 - VERDEATA (pt. perioada 01.04-30.06)

Verdeat: (pt. perioada 01.04-30.06)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 17.

3.4.1.19 Lotul nr. 19 —- VERDEATA (pt. perioada 01.07-30.09)

Verdeati (pt. perioada 01.07-30.09)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 17.

3.4.1.20 Lotul nr. 20 —- VERDEATA (pt. perioada 01.10-31.12)

Verdeati (pt. perioada 01.10-31.12)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 17.

3.4.1.21 Lotul nr. 21 - BROCCOLI (pt. perioada 01.01-31.03)

Broccoli (pt. perioada 01.01-31.03)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie sa indeplineasci cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor 1I, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.
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,,,,,,,,, Cerinte_ minime_de _calitate — Broccoli — soiuri provenite din _Brassica oleracea italica, destinate

livrdrii in stare proaspdtd cdtre consumatori:

 Caracteristici . Condifii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, nedestrimate, sanitoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu alterdri din
cauza cdrora devin improprii pentru consum), curate §i curatate (practic fara pamant sau alt
mediu de crestere si practic fard materii strdine vizibile), proaspete ca aspect, fara boli, fard
deteriorari cauzate de boli, bine formate, neafectate de inghet, fird umezeald externa
anormala.

Inflorescenta: tare, usor stransd, densd si compacti si butonii florali trebuie sa fie complet
inchisi.

Axul floral: suficient de mare si nu trebuie sa fie spart. Este admisd prezenta unor frunze
verzi si sdndtoase care sd nu depaseascd varful inflorescentei cu mai mult de 3 cm.

Cupa axului floral: netedi si cit se poate de dreapta.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita si reziste la transport si la manipulare
si s ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Culoare Verde intens, uniforma, caracteristica.
Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust striin.
Calibru Broccoli nu trebuie sd depaseascd 20 cm inalfime.

Sunt admise ugoare defecte de formd, de coloratie si/sau de dezvoltare, cu conditia ca
acestea si nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii si
prezentarea in ambalaj.

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprindd decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.22 Lotul nr. 22 — BROCCOLI (pt. perioada 01.04-30.06)
‘ Unitate

1 | Broccoli (pt. perioada 01.04-30.06) kg 190 2.237 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 21.

3.4.1.23 Lotul nr. 23 — BROCCOLI (pt. perioada 01.07-30.09)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 21.

ambalare — identice cu cele de la lotul 21.

3.4.1.24 Lotul nr. 24 - BROCCOLI (pt. perioada 01.10-31.12)

. hilitat
Broccoli (pt. perioada 01.10-31.12) conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 21.

3.4.1.25 Lotul nr. 25 — CIUPERCI (pt. perioada 01.01-31.03)

.

12 din 32



Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificdrile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

Regulamentul (CE) nr. 1863/2004 al Comisiei din 26.10.2004 de stabilire a standardului de
comercializare pentru ciupercile de cultura;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Ciuperci — provenind din genul Agaricus (sinonim Psalliota) sau
Pleurotus, destinate pentru livrare in stare proaspdtdi cdtre consumatori:

Caracteristici . Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Intregi (in cazul ciupercilor tiiate, tdietura trebuie sa fie netedd si aproximativ
perpendiculara pe axa longitudinald), sdndtoase (sunt excluse ciupercile atinse de putregai, de
o coloratie maronie intensa a piciorus ului sau de alterdri din cauza cérora ar deveni improprii
pentru consum), curate, lipsite practic de corpuri strdine vizibile, altele decat pamantul de
acoperire, cu aspect proaspat, lipsite de paraziti si de atacurile acestora, fard umezeala externd
anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita si reziste la transport si la manipulare
si sd ajungi in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strdin.
Culoare Alba sau bruna (maro)
Calibru Diametrul palariei: - min. 15 mm pentru ciupercile inchise, cele cu val si cele deschise;
- min. 20 mm pentru ciupercile plate.
Sunt admise urmatoarele defecte usoare, cu condifia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitétii si prezentarea in ambalaj:
- un usor defect de forma;
Defecte ’ .
X - un usor defect de coloratie;
permise

- contuzii superficiale;
- urme ugoare de pamant de acoperire (ciupercile netdiate pot si prezinte putin pamant de
acoperire pe piciorus).

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unici folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decat
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.26 Lotul nr. 26 — CIUPERCI (pt. perioada 01.04-30.06)

te. amba
conform notei

Ciupereci (pt. perioada 01.04-30.06)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 25.
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Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 25.

3.4.1.28 Lotul nr. 28 — CIUPERCI (pt. perioada 01.10-31.12)

te, ambalare |

1 | Ciuperci (pt. perioada 01.10-31.12) kg 255 2.046 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 25.

3.4.1.29 Lotul nr. 29 - DOVLECEI (pt. perioada 01.01-31.03)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie s indeplineasca cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CEE) nr. 1292/81 al Comisiei din 12.05.1981 de stabilire a standardului de
comercializare pentru praz, patligele vinete si dovlecei, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate — Dovlecei — varietdti provenite din Cucurbita pepo, destinate pentru
livrare in stare proaspdtd cdtre consumatori:

‘-CamcteriSIic‘igy ‘ .. . Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Intregi (pot include parti din tulpind — max. 3 cm), cu aspect proaspit, tari, sinatosi (unt
excluse produsele afectate de putreziciune si deteriorare, neadecvate pentru consum), fard
defecte cauzate de insecte sau alti paraziti, fara cavitati, fara fisuri, curati (fard materii striine
vizibile), dezvoltati suficient, fird ca semintele sa fie tari, fard umezeald externd anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita s reziste la transport si la manipulare
si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Miros si gust | Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust striin.

Calibru Lungimea (masurati intre jonctiunea tulpinii si capétul fructului): 7—30 cm.

Sunt admise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitdtii si prezentarea in ambalaj:
- mici defecte de formi;
- mici defecte de colorare;
- mici fisuri vindecate ale cojii.

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate (de unicd folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
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Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decét

produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.
3.4.1.30 Lotul nr. 30 - DOVLECEI (pt. perloada 01.04-30. 06)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 28.

3.4.1.31 Lotul nr. 31 - DOVLECEI (pt. perioada 01.07-30.09)

1 | Dovlecei (pt. perioada 01.07-30.09) kg 139 1.440 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 28.

3.4.1.32 Lotul nr. 32 — DOVLECEI (pt. perioada 01.10-31.12)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 28.

3.4.1.33 Lotul nr. 33 - PRAZ (pt. perioada 01.01-31.03)

Praz (pt. perioada 01.01-31.03) . conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie si indeplineasca cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sandtatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiet,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificdrile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2396/2001 al Comisiei din 07.12.2001 de stabilire a standardului de
comercializare aplicabil prazului.

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor I, HI si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5- dlclorbenzow mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Allium porum, destinate livririi in stare proaspdtd
cdtre consumatori:

_ Caracteristici . ‘ Comlltu de admisibilitaté -

Nivelul de calltate categorla I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

v + v

Intact (aceasta cerintd nu se aplica, totusi, la radicini si capete de frunze care pot fi taiate).

Sanatos (produsele afectate de putrezire sau deteriorare astfel incit sa le facd
necorespunzitoare consumului se exclud).

Curat, practic lipsit de orice urme vizibile striine; cu toate acestea, rddécinile pot avea

Aspect general
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Caracteristici | : ndifii de admisibilitate
pamaént pe ele.

Proaspit in aparentd, prin indepartarea frunzelor ofilite sau vestejite.

Lipsit de daunitori si de striciciuni provocate de acestia.

Lipsit de umezeald externd anormala (uscat corespunzator in cazul produselor spélate).

in cazul taierii frunzelor, acestea trebuie tiiate cu grija.

Dezvoltarea si starea prazului trebuie si fie astfel incat sa 1i permita si reziste la transport si
manevrare si s ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

Minim 8 mm pentru prazul timpuriu si minim 10 mm pentru celelalte tipuri de praz.
Diametru Diametrul celui mai mare praz din aceeasi legiturd sau pachet nu trebuie si fie mai mare
decét dublul diametrului prazului celui mai mic.

Albi pentru tulpind si bulb (in sectiune) si verde pentru frunze. Partea de culoare alba spre
alb-verzui trebuie s reprezinte cel putin o treime din lungimea totald sau jumatate din partea
acoperita. Totusi, la prazul timpuriu', partea de culoare alba spre alb verzui trebuie si
reprezinte cel putin un sfert din lungimea totala sau o treime din partea acoperita.

Miros si gust Specifice, fara miros si/sau gust strain.

Urmatoarele defecte minore pot fi permise cu condifia ca acestea sd nu afecteze aspectul

general al produselor, calitatea, mentinerea calititii i aspectul:

- defecte minore superficiale;

- deteriorari usoare cauzate de viermi pe frunze, dar nu n alta parte;
- ugoare urme de pdmant 1n coada.

Culoare

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Continutul fiecarui pachet sau al fiecarei legaturi din acelasi pachet trebuie si fie uniform si sa contina
numai prazul de aceeasi origine, soi sau tip comercial, calitate si calibru si, in mod considerabil, acelas i grad de
dezvoltare si culoare. Partea vizibila a continutului pachetului sau legaturii trebuie si fie reprezentativa pentru
intregul continut,

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 33.

3.4.1.35 Lotul nr. 35 — PRAZ (pt. perioada 01.07-30.09)

ilital

1 | Praz (pt. perioada 01.07-30.09) kg 117 1.203 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 33.

3.4.1.36 Lotul nr. 36 — PRAZ (pt. perioada 01.10-31.12)

A

1 | Praz (pt. perioada 01.10-31.12) kg 165 1.328 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 33.

~

VERDE (pt. perioada 01.04-30.06

3.4.1.37 Lotul nr. 37 - CEAP

Noti — Cerinte minime de calitate, propriet:iti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sd indeplineasci cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

! Praz semainat direct, netransplantat, cules iarna tirziu pana vara devreme.

16 din 32



-Norme-de-igiend privind-productia, prelucrarea,-depozitarea,-pdstrarea, transportul -si-desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor 1I, IIl si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Allium, destinate livrdrii in stare proaspatd cdtre
consumatori:

Caracteristici | - Condifii de admisibilitate . =
Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Curat3, nelovitd, frageda, sdnitoasd (se exclud produsele afectate de putregai sau cele
alterate), fard materii strdine vizibile, fira frunze ingdlbenite sau vestejite, fara tije florale, fara
boli, fara deteriorari cauzate de boli, fard vatamari cauzate de inghet si/sau de temperaturi
ridicate, fard umezeali externd anormala.

Bulbii: de la usor formati, pana la stadiu avansat de dezvoltare.

Radacinile: intregi sau scurtate.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie s le permita sa reziste la transport si la manipulare
si sd ajunga 1n stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Diametrul tulpinilor — minim de 1 cm (masurat la mijlocul acestora).

Aspect general

Calibru Raportul dintre grosimea bulbului si grosimea tulpinii — 2:1.

Culoare Alba pentru tulpind si bulb (in sectiune) si verde pentru frunze.

Miros si gust Specifice, fara miros si/sau gust striin.

Defecte Sunt admise ugoare defecte de formé.si/sal% de dezvoltgre, cu co'ndij;'ia ca acestea sd nu
permise afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitdtii si prezentarea in

ambalaj.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Continutul fiecarui pachet sau al fiecirei legaturi din acelasi pachet trebuie sa fie uniform si sa contina
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.38 Lotul nr. 38 - SALATA VERDE (pt. perioada 01.04-30.06)

conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;
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- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)

nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.209 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Salatd verde (liptucd) — soiuri provenite din Lactuca sativa
(varietdtile capitata, longifolia, crispa, precum si din incrucisdrile dintre acestea), destinate livrdrii in stare
proaspdti citre consumatori:

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, sanatoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu alterari din cauza cérora
devin improprii pentru consum), curate si curatate (practic fard pdmant sau alt mediu de
crestere si practic fara materii straine vizibile), proaspete ca aspect, turgescente, fara boli, fard
deteriorari cauzate de boli, bine formate, tari, din care nu curg seminte, neafectate de inghet,
fird umezeald externa anormald.

Rédacinile trebuie taiate aproape de baza frunzelor exterioare si taietura trebuie sd fie
dreaptd. Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permitd sd reziste la transport si la
manipulare si sd ajungé in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust strdin.

Aspect general

- varietatea cu capatana si laptuca Cos sau Romaine: 150 grame, dacd este cultivatd in aer
liber, respectiv 100 grame, daca este cultivata sub protectie;

- varietatile Crisphead si Aisberg: 300 grame, daca este cultivatd in aer liber, respectiv 200
grame, daci este cultivata sub protectie;

- varietdtile pentru frunze si Little gem: 100 grame (indiferent de modalitatea de cultivare).

Diferenta intre cele mai usoare si cele mai grele unitati in fiecare ambalaj nu poate depasi:
40 g in cazul 1n care cele mai ugoare unitifi cantdresc sub 150 g pe unitate;

100 g in cazul in care cele mai usoare unitati cantdresc intre 150 g si 300 g pe unitate;
150 g in cazul in care cele mai ugoare unitati cantaresc intre 300 g si 450 g pe unitate;
300 g in cazul 1n care cele mai usoare unitéti cantiresc peste 450 g pe unitate.

Sunt admise usoare defecte de coloratie si/sau usoare daune cauzate de paraziti, cu conditia
ca acestea sd nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitafii si
prezentarea in ambalaj.

Poate fi admisé o decolorare rosiatica, cauzati de o temperatura scizuti in timpul cresterii,
cu exceptia cazului in care afecteaza grav aspectul produsului.

Calibru
(greutate
minim&)

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 5 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.
04-30.06)

3.4.1.39 Lotul nr. 39 — RIDICHI (pt. perioada 01.

nitai,

conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificéarile si completarile ulterioare; :
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- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor IL, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Ridichi de luni — soiuri provenite din Raphanus sativus, destinate
livrdrii in stare proaspati cdtre consumatori:

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Intregi (radicela terminald poate fi taiatd), sdnatoase (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii pentru consum), curate $i curatate (practic fara
pamant sau alt mediu de crestere §i practic fard materii strdine vizibile), proaspete ca aspect,
Aspect general | fard frunze, fard structurd spongioasa, nelignificate, fira boli, fara deteriordri cauzate de boli,

| neafectate de inghet, fard umezeald externd anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permitd sa reziste la transport si la manipulare
si sa ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific, farad miros si/sau gust striin.

Sunt admise usoare defecte de coloratie si pot prezenta mici pete, cu conditia ca acestea sa
nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitafii si prezentarea in
ambalaj. .

Defecte
permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrérii. ,

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decat
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.40 Lotul nr. 40 - MAZARE (pt. perioada 01.06-31.0
. it

1 | Mazire verde boabe (pt. perioada 01.06-31.07) kg 103 1.115 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie si indeplineascd cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2561/1999 al Comisiei din 03.12.1999 de stabilire a standardului de
comercializare a mazirii, cu modificarile si completarile in vigoare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, 11l si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului In ceea ce priveste limitele
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maxime-de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau

de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Mazire verde boabe — soiuri provenite din Pisum sativum, destinate
livrdrii in stare proaspdtd cdtre consumatori:

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Boabe proaspete, sinitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau deterioréri care le
fac improprii consumului), dezvoltate (dar nu complet), bine formate, fragede, suculente,
suficient de tari (atunci cind sunt strivite intre degete, sa se turteascd fard a se dezintegra),
Aspect general | nefdinoase, nedeteriorate (cu pielita fard crapaturi), curate, fard materii strdine vizibile, farad
diunitori, fird daune cauzate de diunitori, fird umezeala externi anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permita sa reziste la transport si la manipulare
si sd ajungd in stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, fara miros si/sau gust striin.

Sunt admise urmatoarele defecte minore, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
Defecte general al produsului, calitatea, mentinerea calitdtii i prezentarea in ambalaj:
permise - foarte mici defecte de forma si/sau de colorit;

- defecte foarte mici ale pielitei, leziuni, vatimdri.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru Intregul continut.

3.4.1.41 Lotul nr. 41 - FASOLE VERDE (pt. perioada 01.06-31.07)

Fasole verde pistii (pt. perioada 01.06-31.07)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele previdzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 912/2001 al Comisiei din 10.05.2001 de stabilire a standardului de
comercializare pentru fasole, cu modificarile si completarile in vigoare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Fasole verde pistii — soiuri provenite din Phaseolus vulgaris si
Phaseolus coccineus, destinate livrdrii in stare proaspdtd citre consumatori:

Caracterisfici | Condifil de admisibilitate.
Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:
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.. Condt}u de admlszbtlitate .. =
Pastai intacte, sandtoase (se exclud produsele afectate de putregal sau deter10rar1 care le fac
improprii consumului), turgescentd, tdnard si frageda, fard ate, cu semintele (dacd sunt
prezente) mici si moi, curate, fard materii striine vizibile, cu aspect proaspit, fard pergament
(endoderm dur), fara paraziti, fard daune cauzate de paraziti, fird umezeala externa anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permit si reziste la transport si la manipulare
si sa ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Miros si gust Placut, fard miros si/sau gust striin.

Calibrarea este obligatorie numai pentru fasolea aciculara, astfel:
- fasole aciculara foarte find — latimea pastdii de cel mult 6 mm;

Calibru - fasole aciculari fina — latimea pastiii de cel mult 9 mm;

- fasole aciculard medie — latimea pastdii de cel mult 12 mm.
Defecte Sunt admise mici defecte de forma, de co!orit §.i/sau ale epi‘dennei, cu E:o.r_ldi.‘;ia ca acestea fi
permise nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calititii si prezentarea in

ambalaj.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sé fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.42 Lotul nr. 42 — VINETE (pt. perioada 01.08-30.11)

Vinete (pt. perioada 01.08-30.11) . conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:
Produsele trebuie si indeplineasci cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului séndtatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea producpel
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CEE) nr. 1292/81 al Comisiei din 12.05.1981 de stabilire a standardului de
comercializare pentru praz, patlagele vinete si dovlecei, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Vinete (pitligele vinete) — varietiti provenite din Solanum melongena
(varietdtile Esculentum, Insanum si Ovigerum), destinate pentru livrare in stare proaspdtd cdtre
consumatori:

Caracteristici | | -  Condifii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categorla I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Intregi, proaspete ca aspect, tari, sdnatoase (unt excluse produsele afectate de putreziciune si
deteriorare, neadecvate pentru consum), curate, lipsite practic de corpuri strdine vizibile, cu
caliciul i pedunculul intreg, dezvoltate suficient, nearse de soare, fara miez fibros sau lemnos
si fard seminte prea dezvoltate, fard umezeala externd anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sé le permita sa reziste la transport si la manipulare
si s3 ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general
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Caracteristici | . _ Condifii de admisibilitate
Miros si gust Placut spe01ﬁc somlul fara miros si/sau gust strdin.

Diametrul minim: 40 mm pentru patldgelele vinete alungite, respectiv 70 mm pentru cele

rotunde.
Calibru Diferenta intre patligelele vinete cele mai mici § i cele mai mari din acelasi pachet nu
trebuie sd depdseasca 20 mm pentru patligelele vinete alungite, respectiv 25 mm pentru

pitldgelele vinete rotunde.

Sunt admise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitétii i prezentarea in ambalaj:

Defecte - usoare defecte de forma;
permise - ugoare decoloriri la baza;,

- usoare deteriorari la nivelul caliciului si/sau pedunculului;
- usoare urme de lovituri cu conditia ca acestea si nu acopere mai mult de 3 cm’.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unici folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.43 Lotul nr. 43 - SPANAC (pt. perioada 01.04-31.05)

Spanac (pt. perioada 01.04-31.05) . conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Regulamentul (CEE) nr. 1591/87 al Comisiei din 05.06.1987 de stabilire a standardului de calitate
pentru varza de Bruxelles, telind pentru petiol si frunze si spanac, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile i completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr, 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Spanac — soiuri provenite din Spinacia oleracea, destinate livrdrii in
stare proaspdtd citre consumatori:

Caractensttcl

_ Condifii de admiiib;i_litat_e \

vaelul de calltate categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Sub formd de frunze sau de tufe, sdnitos (se exclud produsele afectate de putregai sau
deteriorari care le fac improprii consumului), cu aspect proaspat, curat, fird materii striine
vizibile, fara stricciuni cauzate de inghet, fara paraziti sau boli care afecteaza aspectul sau
Aspect general | comestibilitatea, fara tulpini florale, fara umezeala externd anormala.

Spanacul spilat trebuie si fie uscat in mod corespunzator.

In cazul tufelor de spanac, portiunea care include ridicina trebuie sa fie tiiatd aproape de
frunzele exterioare.
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Caractenstzcz s s Condtju de admts;btlltate

Dezvoltarea si starea produselor trebuie s le permita s reziste la transport si la manlpulare
si s ajungd in stare corespunzdtoare la locul de destinatie.

Calibru Tulpina frunzei nu trebuie sa depaseasca 10 cm 1n lungime.

Miros si gust Placut, fara miros si/sau gust strain.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprindi decat
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.44 Lotul nr. 44 — SPANAC (pt. perioada 01.06-31.07)

conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 43.

3.4.1.45 Lotul nr. 45— CARTOFI PROASPETI CURATATI

Cartofi)[’)r\o{aspel,:i curﬁfaﬁ, cuburi

1| (pt. perioada 01.01-31.07) kg | 1914 | 17768
Cartofi proaspeti curatati, cuburi

2 | (pt. perioada 01.08-31.12) kg | 1094 | 9265
Cartofi proaspeti curitati, rondele

3 | (pt. perioada 01.01-31.07) kg | 1914 | 17.768 conform note

4 Cartofi proaspeti curitati, rondele K 1.094 9.265
(pt. perioada 01.08-31.12) £ : '
Cartofi proaspeti curitati, pai

S | (pt. perioada 01.01-31.07) kg 957 8.886
Cartofi proaspeti curatati, pai

6 | (pt. perioada 01.08-31.12) kg 549 4.630

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 din 05.12.2007 de modificare a Regulamentului (CE) nr.
2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate: Cartofi proaspeti curtati — fuberculi proaspett proveniti din Solanum
tuberosum, prelucrati prm curatare si ambalati in vid, in instalatii speciale.

Caractensua Ll L .. ' Condttn de admtstbtlttate .
Nivelul de calitate — categorla I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Aspectul ambalajului | Ambalaj vidat, curat,intreg, bine inchis, marcat corespunzitor.

Aspectul produsului | Cartofi divizati (cuburi, rondele, pai), nedestrdmati, fird urme de coji, fari alte
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 Caracteristici | - . Conditii de admisibilitate. o o
1mpur1tat1 orgamce 51/sau mmerale In acelasi ambalaj cartofii d1V1za;1 trebule sd alba
aceeasi forma si dimensiuni apropiate.

Culoarea De la alb-galbui la galben-roz, uniforma, caracteristica cartofului crud si curatat.

Gust si miros Placute, caracteristice; fard gust sau miros strain.

Termen de valabilitate — minim 4 zile de la data livrarii.
Ambalare — ambalaje specializate (de unicéd folosintd), vidate, etichetate corespunzitor, cu capacitate

de max. 10 kg.

3.4.1.46 Lotul nr. 46 —- CEAPA (pt. perioada 01.01-31.07)

conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile §i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1508/2001 al Comisiei din 24.07.2001 de stabilire a standardului de
comercializare pentru ceapd, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Ceapa uscatii (rosie, albd) — bulbi proveniti din Allium, destinati
livrdrii in stare proaspata cdtre consumatori:

 Caracteristici | o : ‘Cbndi[ii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria 1

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Bulbi intacti, tari si compacti, sanatosi (sunt excluse produsele afectate de putreziciune si
deteriorare, neadecvate pentru consum), curati (fard materii striine vizibile), neincoltiti (fara
muguri vizibili din exterior), fard protuberante produse de o dezvoltare anormala, fara smocuri
radiculare, fird daune produse de inghet, suficient de uscatd, fara tija gdunoasa sau durd, fara
paraziti i fard daune produse de acestia, fard umezeala externa anormala.

Tijele trebuie sa fie rasucite sau tdiate drept si nu trebuie sa depéseascd 6 cm in lungime.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permitd si reziste la transport si la manipulare
si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Miros si gust Specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibrul este determinat de diametrul maxim al sectiunii ecuatoriale.
Diametrul minim este de 40 mm.

Calibru Diferenta intre diametrele celor mai mici si mai mari cepe din acelasi pachet nu trebuie sa
depdseascd 20 mm.
Sunt admise urmétoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii $i prezentarea in ambalaj:
Defecte - mici defecte de forma;
permise - mici defecte de colorit;

- 0 ugoara patare care nu afecteaza ultima peliculd uscati ce protejeazd pulpa, cu conditia sa
nu acopere mai mult de o cincime din suprafata bulbului;
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Carac:t‘erjisiiéi;i‘ i . L . Conditii de admisibilitate -
- fisuri superﬁ01ale si absenta unei partl din peliculele exterioare, cu condltla protejam pulpel

Termen de valabilitate — minim 15 zile de la data livrarii.

Ambalare — in straturi sau vrac, in ambalaje specializate (de unicd folosintd sau returnabile) cu
capacitate de max. 25 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si si nu cuprinda decét
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.47 Lotul nr. 47 - CEAPA (pt perloada 01 08-31 12)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 46.

3.4.1.48 Lotul nr. 48 - RADACINOASE (pt. perioada 01.01-31.07)

1 | Morcovi (pt. perioada 01.01-31.07) kg 261 2.287
2 | Pastarnac (pt. perioada 01.01-31.07) kg 53 507
conform notei
3 | Pitrunjel (pt. perioada 01.01-31.07) kg 27 254
4 | Telina (pt. perioada 01.01-31.07) kg 55 507

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 730/1999 al Comisiei din 07.04.1999 de stabilire a standardului de
comercializare pentru morcovi, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate

Morcovi — rdddcina proveniti din Daucus carota, livratd in stare proaspdtd (spdlatd si curdtati);

PistiArnac — rdddcina provenitd din Pastinaca sativa, livratd in stare proaspdta (spalatd si curdtatd);

Pitrunjel — rdddcina provemta din Petroselinum crispum, livratd in stare proaspdtd (spdlatd si
curdtatd);

Tellna rdaddcina provemta din Apzum graveolens, livratd in stare proaspata (spalata si curatata)

. . . Conditii de admtszbzlztate
, “ Morcnvn | Pastarnmac | Patrunjel
vaelul de calitate — categorla |

Caracte‘nstict

- (Tel‘inéi

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Aspect general ‘ Ridicini intacte, sdnatoase (sunt excluse produsele afectate de putreziciune si deteriorare,
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Condtju de admtstbtlttate

Morcovi Pastarnac . Patrunjel ,
neadecvate pentru consum), cu aspect proaspat curate (fard corpuri stralne), respectlv fara
murdarie si impuritati, tari, fard tije, cu frunzele retezate la 1-2 cm deasupra coletului, fara
paraziti si fard daune produse de acestia, nelemnoase, fara tendintd de incoltire, neramificate,
farda radacini secundare, fird lovituri, neafectate de ger, faira umezeald externd anormald
(suficient de uscate dupa operatiunile de curdtare si spélare).

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la manipulare
si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust

Placut, specific soiului/sortimentului, fard miros si/sau gust striin.

Calibru

Determinat de diametrul maxim:

- 10 - 40 mm, in cazul
morcovilor timpurii si
varietitilor cu ridacina
mici;

- min. 20 mm, 1n cazul
varietatilor cu radacina
mare. min. 35 mm 20 — 50 mm min. 70 mm
Diferenta de diametru

dintre radicina cea mai

micd si cea mai mare
dintr-un ambalaj nu
trebuie si fie mai mare

de 30 mm.

Defecte
permise

Urmatoarele mici defecte pot fi admise sub rezerva de a nu afecta aspectul general al
produsului, calitatea, pastrarea calitétii si prezentarea in ambalaj:
- mici defecte de forma si/sau de coloratie;
- mici crapéturi vindecate;
- mici crapaturi sau fisuri datorate manipuldrii sau spalarii;
- in cazul morcovilor - se admit varfurile verzi sau violete/purpurii nu mai mari de 1 cm
lungime pentru morcovii care nu depdgesc 10 cm lungime si care nu depasesc 2 cm pentru
ceilalti morcovi.

Termen de valabilitate — minim 15 zile de la data livrarii.

Ambalare — in ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 15 kg. Fiecare
ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decit produse de
aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sd fie reprezentativd pentru
intregul continut.

3.4.1.49 Lotul nr. 49 - RADACINOASE (pt. perioada 01.08-31.12)

1 | Morcovi (pt. perioada 01.08-31.12) kg 150 1.265
2 | Pastarnac (pt. perioada 01.08-31.12) kg 31 265
conform notei
3 | Patrunjel (pt. perioada 01.08-31.12) kg 14 133
4 | Telina (pt. perioada 01.08-31.12) kg 33 263

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 48.

3.4.1.50 Lotul nr. 50 - USTUROI (pt. perloada 01.01-30. 06)

Notia — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmaétoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea

alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2288/97 al Comisiei din 18.11.1997 de stabilire a standardului de
comercializare pentru usturoi, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei i comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III i V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Usturoi (cipatini) — soiuri provenite din Allium sativum, destinati
livrdrii cdtre consumatori in stare proaspditd, semiuscatd sau uscatd:

Caracteristici l 'y - 'Condiﬁi de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Capitani intacte, cu forma regulatd, sdnitoase (sunt excluse produsele afectate de
putreziciune si deteriorare, neadecvate pentru consum), fard daunitori si fird daune produse
de acestia, curati (fira materii strdine vizibile), tari, fird daune produse de inghet sau soare,
fard germeni externi vizibili, fard umezeald externd anormald, cu céiteii compacti, cu tulpinile
tdiate la acelasi nivel.

Radicinile trebuie si fie taiate la acelasi nivel cu bulbul/capatana.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie s le permité sa reziste la transport si la manipulare
si s3 ajungd in stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Aspect general

Miros si gust Specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibrul este determinat de diametrul maxim al sectiunii ecuatoriale.
Diametrul minim este de 30 mm.
Diferenta intre diametrele celor mai mici si mai mari bulbi din acelasi pachet nu trebuie sd

Calibru < y

depaseasca;

- 15 mm atunci cind diametrul celui mai mic bulb este mai mic de 40 mm;

- 20 mm atunci cénd diametrul celui mai mic bulb este de 40 mm sau mai mare.
Defecte Sunt admise pete, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul general al produsului,
permise calitatea, mentinerea calitatii si prezentarea in ambalaj.

Termen de valabilitate — minim 15 zile de la data livrérii.

Ambalare — in ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sa nu cuprinda decat
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.51 Lotul nr. 51 — USTUROI (pt. perioada 01.07-31.12)

Notii — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 50.

3.4.1.52 Lotul nr. 52 - VARZA (pt. perioada 01.01-30.06)
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Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Regulamentul (CEE) nr. 1591/87 al Comisiei din 05.06.1987 de stabilire a standardului de calitate
pentru varza de Bruxelles, telind pentru petiol si frunze si spanac, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2288/97 al Comisiei din 18.11.1997 de stabilire a standardului de
comercializare pentru usturoi, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Varzi proaspita alba, cu capatana — soiuri provenite din Brassica
oleracea, varietatea Capitata, destinati livrdrii citre consumatori in stare proaspati:

o Condinii de admisibilitate - ,

- Caracteristicl
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietati fizico-chimice si organoleptice:

Capatani intacte, compacte, cu aspect proaspat, fara crapaturi, neprezentand nici un semn de
dezvoltare floral3, fara lovituri si deteriorari, fira insecte/daundtori si fard daune produse de
acestia, fard daune produse de inghet, curate (fard materii strdine vizibile), fard umezeala
externd anormala.

Tulpina trebuie tdiatd putin mai jos de ultimele frunze crescute; frunzele trebuie sd ramana
puternic atasate, iar taietura trebuie sa fie curati.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la manipulare
si s@ ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust | Specific soiului, fard miros si/sau gust stréin.

Minim 350 grame per bucata.

Greutatea celei mai grele capétani de varza din oricare colet nu trebuie sa fie mai mare decat
Calibru dublul greutatii celei mai usoare capatani.

Cand greutatea celei mai grele cipétani de varza este egald cu 2 kg sau mai micé, diferenta
dintre cea mai grea si cea mai us oard cipatind de varza poate fi pand la 1 kg.

Sunt admise urmétoarele defecte:

Defecte - crapaturi mici in frunzele exterioare;
permise - mici lovituri si tdierea usoard a frunzelor exterioare, cu conditia ca acest fapt si nu
afecteze starea buna a produsului.

Aspect general

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrérii.

Ambalare — in ambalaje specializate (de unici folosint sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda decat
produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa
pentru intregul continut.

3.4.1.53 Lotul nr. 53 - VARZA (pt. perioada 01.07-31.12)

alare

Varza proaspata alba (pt. perioada 01.07-31.12) conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 52.
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3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractantd, astfel:

- zilnic (cu exceptia duminicilor i sarbatorilor legale), pentru produsele din cadrul lotului 45 — Cartofi
proaspeti curatati, comanda urmand a fi transmisa in ziua (lucrdtoare) anterioard, pana cel tarziu la ora 13%;

- de doud ori pe siptimand, de reguld in zilele de luni si joi, pentru produsele din cadrul celorlalte
loturi; pentru livrarea din ziua de luni — comanda urménd a fi transmisa cel tarziu in ziua de vineri, iar pentru
livrarea din ziua de joi— comanda urmand a fi transmisa cel tarziu 1n ziua de luni.

in functie de activitatile si misiunile neprevizute, la solicitarea Autorititii contractante, Contractantul
va livra produsele si la termene mai mari.

3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie sd acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenul de valabilitate, dar fard a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lazi etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pct. 3.4.1.1 — 3.4.1.53 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
Eventualele cantitati de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat sd le nlocuiascd, gratuit, cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim 24 de ore.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livririle se vor efectua conform prevederilor pet. 3.4.2 din Caietul de sarcini, in baza comenzilor
transmise de Autoritatea contractanta.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca a luat
in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens §i nu va invoca nici un motiv de
intirziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urmétoarele locatii:

 Beneficiari. Adresa punctalui de livrare: . .- obs.

str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare

U.M. 02192 Constanta ; — - — -
str. Prelungirea Santinelei, Palazu Mare, Constanta | in perioada iunie - septembrie

U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militard)

Modalitatea de ambalare este specificati la pct. 3.3.1.1 — 3.3.1.53 din Caietul de sarcini, pentru fiecare
produs/sortiment in parte. Ambalajele trebuie si fie curate si lipsite de corpuri stréine.

Ambalajele sunt nefacturabile sau returnabile.

Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmatoarele:

- numele si adresa ambalatorului si/sau expeditorului;

- denumirea produsului;

- denumirea soiului;

- tipul commercial (dupa caz)

- culoarea (dupa caz)

- tara de origine (optional - regiunea de productie, denumirea zonei);

- categoria de calitate;

- calibrul, respective codul calibrului (dupa caz);

- numarul de unitati (dupa caz);

- continutul minim de zahdr, misurat prin refractometru si exprimat in valoare Brix (cacd este cazul);
- indicarea tratamentelor de conservare sau a altor substante chimice utilizate in tratamentul post recolta.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sd prevind orice daund sau
deteriorare in timpul transportului acestora citre destinatia stabilitd. Dacd este cazul, ambalajul trebuie prevazut
astfel incat si reziste, fara limitare, manipulirii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul transportului.

In stabilirea marimii si greutitii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,
distanta fatd de destinatia finald a produselor furnizate si absenta facilititilor de manipulare la punctele de
livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivd a Contractantului. Destinatia de livrare
este cea comunicata pentru fiecare produs/sortiment in parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupa caz) are obligatia de a define toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
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vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incat livrarea sa fie incheiatd in ziua stabilitd (zi lucrdtoare) pana

la orele 13™. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.
Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriordrii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurarii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada derularii contractelor de furnizare, Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a testa
produsele receptionate, pentru verificarea conformitatii cerintelor minime de calitate, la orice laborator de profil
neutru (care nu apartine Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producatorilor), certificat / acreditat in
sistem RENAR sau echivalent.

in situatia in care rezultatul testirii este necorespunzitor, Autoritatea contractanti va notifica
Contractantul, in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa si fard nici un fel de costuri din partea Autoritatii
contractante, a intregului lot de produse din care a facut parte proba necorespunzitoare, in termen de 24 de ore.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventiva in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanti corectivi dupi expirarea garantiei — nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul

Produsele vor fi pastrate/depozitate in spatii corespunzatoare, avizate sanitar-veterinar.
3.5.5 Constringeri privind locatia unde se va efectua livrarea

La punctele de livrare nu exista facilitati de manipulare mecanizata.

3.6 Atributiile si responsabilititile Partilor

Autoritatea contractanti va pune la dispozitia Contractantului, cu promptitudine, orice informatii si/sau
documente pe care le detine si care pot fi relevante pentru realizarea Contractului. In masura in care Autoritatea
contractantd nu furnizeazi datele/informatiile/documentele solicitate de catre Contractant, termenele stabilite in
sarcina Contractantului pentru furnizarea produselor se prelungesc in mod corespunzator.

Autoritatea contractantd se obligd sa respecte dispozitiile din prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd fsi asumd raspunderea pentru veridicitatea, corectitudinea si legalitatea
datelor/informatiilor/documentelor puse la dispozitia Contractantului in vederea indeplinirii Contractului. in
acest sens, se prezuma ca toate datele/informatiile/documentele prezentate Contractantului sunt insusite de cétre
conducatorul unitatii si/sau de catre persoanele in drept avand functie de decizie care au aprobat respectivele
documente.

Autoritatea contractantd va colabora, atit cét este posibil, cu Contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta din urma le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea Contractului.

Autoritatea contractanta are obligatia sd desemneze, in termen de 5 zile de la semnarea contractului,
persoana de contact. Autoritatea Contractantd se obligd sd receptioneze produsele furnizate si si certifice
conformitatea astfel cum este previzut in prezentul Caiet de sarcini. Autoritatea Contractantd poate notifica
Contractantul cu privire la necesitatea revizuirii/respingerea produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va
fi motivata, cu comentarii scrise. Autoritatea contractantd are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci
cind se respinge produsul livrat, de doua ori, pe motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurii prevazute in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd se obligd si plateascd pretul contractului citre Contractant, in termen de
maximum 30 de zile de la data inregistrarii facturii in original la sediul Achizitorului si a documentelor
justificative mentionate in prezentul Caiet de sarcini.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autoritatii contractante in legituri cu produsele

1 | Certificat de calitate

2 | Certificat de garantie

Declaratie de conformitate (privind respectarea prevederilor
3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.53 din Caietul
de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)

n momentul livrarii

30 din 32



5-Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung in punctele de livrare, pe bazi de proces-
verbal semnat de Contractant si Autoritatea contractanta.

Receptia produselor se va realiza in doua etape, respectiv:

- receptia cantitativd - prin numdrarea/cantarirea/masurarea bucati cu bucatid (piesd cu piesd) a
produselor si compararea cu datele inscrise in comanda, in documentele de livrare si pe eticheti/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietétilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe etichetd si pe ambalaj, precum si
cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (5i asumate de Contractant prin propunerea tehnica).

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmatoarele rezultate:

a) acceptat;  b) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numarul defectelor identificate, precum si

termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmator:

Rezultatul l Numidrul Termen
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate Modalititi de remediere de
calitative | identificate remediere

Nu a fost identificat niciun defect. Produsele
Acceptat - corespund in totalitate cerintelor minime de Nu este cazul -
calitate din Caietul de sarcini.
Modalitatea de ambalare nu este cea prevazuti in | - . crges
. o Inlocuirea cantititii de

Caietul de sarcini ’

- - - produse ambalate,
Ambalajele nu sunt etichetate sau nu contin toate . .

< . ; neetichetate / etichetate
elementele prevazute la pet. 3.5.2 din Caietul de -
. .. . necorespunzator 24 de
Refuzat min. 1 | sarcini, pentru fiecare produs/sortiment. ore
Aspectul general, coloritul, mirosul si gustul, N .. .
- . ; Inlocuirea intregului lot
calibrul, precum si defectele constatate nu
e - y . cu produse
corespund descrierilor / limitelor prevazute in o
. - corespunzatoare
Caietul de sarcini.

6 Modalitati si conditii de plati

Pentru produsele livrate, contractantul va emite factura fiscald, care va avea mentionat numarul
contractului, datele de emitere si de scadenti. Factura va fi emisd dupd semnarea de céitre Autoritatea
contractanta a procesului verbal de receptie, prin care se confirma livrarea si acceptarea produselor ( remedierea
eventualelor defecte constatate — dupa caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezintd elementul necesar realizarii platii, impreuna
cu celelalte documente prevazute la pct. 4 al Caietului de sarcini.

Plitile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data receptiei (acceptirii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneazi relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanta si Contractant
(inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva,
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in munci;
vi. Conventianr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munci si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei,
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sdu de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
elimindrii acestora (Conventia de la Basel);
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
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xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimant prealabil in cunostintd de cauza,

aplicabila anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

intocmit, //

Adrian MIHATLASSTRUGARU

32 din 32



